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MENU DU CHATEAU

CHF 72.00 par personne

Buffet d’entrées

Mini-tartelettes aux tomates anciennes et feta
Cannelés au parmesan et thym
Crevettes marinées, mangue et citron vert
Roulés de saumon aux herbes, fromage frais
Verrines de chou-fleur roti, creme légere
Tartare d’avocat et mangue fraiche
Taboulé de chou-fleur aux herbes du jardin
Pickles d’oignons rouges et fenouil
Gaspacho de poivrons

Intermede glacé - selon saison

Sorbet citron et Johannisberg
Sorbet pamplemousse et Amigne

Plat principal - au choix

Filet de beeuf roti basse température
Sauce Syrah Grand Cru de Chamoson, pommes de
terre rattes, légumes de saison
ou
Carré de veau roti
Jus aux cepes, purée de panais, jeunes pousses,
pignons et parmesan

Dessert- au choix

Vacherin glacé aux fruits du Valais
Trois ardmes au choix

Fraisier du Chateau
Biscuit 1éger, fraises de saison, creme diplomate

Paris-Brest aux noix du Valais
Créme pralinée, finition noisette

Pour toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique, merci de nous en informer lors de votre réservation.



Administration
| N FOS, TA Rl FS Mobile +41 (0)79 294 08 88
Z Fondation du Chateau Mercier
RE S E RVAT' O N S Case postale 151, 3960 Sierre / Suisse

fondation@chateaumercier.ch

Chateau Mercier

Tél +41 (0)27 451 22 22

Montée du Chateau 19, 3960 Sierre / Suisse
reservation@chateaumercier.ch

Plus d’informations :
chateaumercier.ch
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